Honigkurs (7)

Sauberkeit und Hygiene
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Produkthaftung und Verantwortung

> Jeder, der fur andere Lebensmittel herstellt, zubereitet und /
oder in Verkehr bringt, tragt die Verantwortung fiir die

Sicherheit des von ihm angebotenen Lebensmittels.
(EU-Verordnung 178/2002)

» Wird ein Verbraucher durch ein Produkt geschadigt, haftet
der Hersteller. (Produkthaftungsgesetz ProdHaftG)
Der Hersteller muss beweisen:

* Das fehlerhafte Produkt wurde nicht in seinem Betrieb

hergestellt.
® Der Mangel an dem Produkt ist nicht in seinem Betrieb
entstanden. , o
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Gefahr fiir Honig...

,Lebensmittel diirfen nur so hergestellt, [...] werden, dass sie bei
Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer
nachteiligen Beeinflussung nicht ausgesetzt sind.” (LebensmittelhygieneV0)

Negative Beeinflussung ausschlieRen, z.B.:
v frei von gesundheitsgefihrdenden Keimen

v’ frei von Verunreinigungen
(Maden, Haare, Holzteile, Schmutz, Metallabrieb, Glassplitter, ...)

v’ frei von Riickstinden
(Gerliche, Medikamente, Reinigungsmittel, ...)

v’ keine ekelerregenden Produktionsumstidnde
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Hygiene - Konzept
Voraussetzungen:
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Betriebshygiene
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Geratschaften

* Materialien:
- Glas
- Edelstahl

- lebensmittelechter
Kunststoff

* sauber
* ohne Beschadigungen
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Prozesshygiene

v Honig reif geerntet

v' Wassergehalt, beim Schleudern
und beim Abflllen kontrolliert

v Verunreinigung verhindern /
entfernen,

— (Rickstandskontrolle)

v Transportbehélter und —fahrzeuge,
Raume, Geréte sauber

v" (Optimale Temperatur und relative
Luftfeuchte eingehalten)

- kein Hygieneproblem - aber
Verderb bzw. nicht verkaufsfahig!

v strenge Trennung von reinen und
unreinen Arbeiten
(rdumlich und / oder zeitlich)

=>» Keine andere Arbeiten nebenher!
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Personliche Hygiene

v" Schulung / Einweisung

— ,Chef* = Imker, Mithelfende
v' Eigene Sauberkeit

— Korper, Hande
v' Saubere Arbeitskleidung

— Kittel / Schiirze,
Haarbedeckung, Schuhe

» Verletzungen an
unbedeckter Haut

— Dichter Verband, Fingerling
» Krankheiten

— Verdauungstrakt, Atemwege,
bestimmte Viren
=» Ausschlussgriinde!
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Voraussetzungen
technisch, baulich, organisatorisch,..
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Honig lagern

* Wassergehalt des Honigs
unter 16,5 %

* Temperatur unter 15 °C
* relative Luftfeuchtigkeit:
(moglichst) unter 55 %

e dunkel

* sauber

* frei von Fremdgeriichen
* kurze Lagerdauer

Eimer mit Zwischenlage stapeln
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Dokumentationspflicht

V' Riickverfolgbarkeit =
(Vom Glas zur Wabe)
v" Produktionsablauf S
v' Beweisfiihrung bei Dokumentationspflicht
Schadensfall Gefahrenanalyse und -abwehr
...enthalt:
V' Betriebsspiegel,
Gefdhrdungsanalyse
v Reinigungs-, Wartungs- und
Schéadlingsbekdampfungsplan
v Kontroll- und Checklisten zur
Honigverarbeitung
v' Bestandsbuch (Medikamente) *
v" Losbiicher o
(Lagereimer bis zu Abfiillungen) (e[S =] e-mmast . |
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»Honig-Buchfiihrung”

Riickverfolgbarkeit von
der Ernte bis zum Kunden!

— Kennzeichnung der
Lagergebinde bzw.
Glaserkartons

— Buchfiihrung Honigeingang
und -ausgang

— Ruckstellprobe

S0-06-378-402 0
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...auf dem Laufenden bleiben...

Eigene
- Ablaufe
- Verfahren Dokumentationspflicht
. Abénderungen Gefahrenanalyse und -abwehr
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> Sich selbst dran halten...! Voraussetzungen
technisch. baulich, organisatorisch,..
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